
 
 
 

 
 

 

 
 

 

La quota comprende: (validità min. 25 persone)

-  N.02 MEZZE PENSIONI IN HOTEL DELLA CATEGORIA PRESCELTA 
-  BEVANDE INCLUSE ALLE 2 CENE NELLA MISURA DI ¼ VINO E ½ MINERALE 
-  N.01 VISITA IN AZIENDA CASEARIA DI ALLEVAMENTO BUFALE, comprendente:  
   Visita guidata per assistere alla produzione, visita all’allevamento delle bufale, ed all’impianto di biogas; degustazione dei formaggi 
   dell’azienda e dei salumi toscani . 
-  N.01 PRANZO IN AZIENDA CASEARIA CON MENU’ A BASE DI PRODOTTI DELL’AZIENDA INCLUSO ACQUA E VINO DELLA CASA
-  N.01 GIORNATA IN FATTORIA MAREMMANA CON DIMOSTRAZIONE DEI BUTTERI comprendente:  
   Visita della fattoria e successiva dimostrazione  dei butteri maremmani (presentazione dei cavalli, attrezzi da lavoro e varie fasi  
   della loro attività); piccola degustazione di prodotti dell’azienda.
-  N.01 PRANZO IN AGRITURISMO CON MENU’ MAREMMANO INCLUSO ACQUA E VINO DELLA CASA 
-  N.01 GRATUITA’ OGNI 25 PERSONE 

 

 
  
  

 
  

 

 

 
 
 

 
 

 

 

 

 

Hotel**** zonaGrosseto                 da Euro    310 a persona

Hotel***   zona Grosseto                  da Euro    280 a persona

 
 

La quota non comprende:

 

- Pasto ove non indicato, tassa di soggiorno se prevista da pagarsi in hotel, ingressi ove non indicato, noleggio bus,  guida

 
   

turistica, assicurazione medico-bagaglio-annullamento, quant’altro non specificato ne “La quota comprende”.

 

- Supplemento singola:   da Euro 35,00 a camera in hotel 4****;   da Euro 30,00 a camera in hotel 3***.
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DISPONIBILITA’ SOGGETTA A RICONFERMA DA PARTE DELL’ UFFICIO GRUPPI

 
 

 

 

 
c/o Palaturismo  – 57037 Portoferraio (LI) – 

Tel. 0565.917888 – Fax 0565.918772 
www.napoleontours.com - mailbox@napoleontours.com 

 
 

ELBA        TOSCANA        SARDEGNA         CORSICA 
 

Roselle, Grosseto (GR)  

 
 
 
 
 
 
 

 

Tradizioni e Sapori della Maremma

PROGRAMMA:
1° GIORNO: Arrivo del gruppo nel pomeriggio presso l’hotel  prescelto. Inizio dei servizi. Sistemazione nelle camere 
riservate, cena e pernottamento. 
2° GIORNO: Prima colazione in hotel. Trasferimento in azienda casearia per svolgere la visita guidata dell’azienda, 
spiegazi one della lavorazione casearia, degli allevamenti di bufale e dell’impianto di biogas. Seguirà una degustazione e il 
pranzo a base dei prodotti dell’azienda. Nel pomeriggio incontro con la guida turistica (se riservata) e visita della città di 
Grosseto il cui centro storico ha mura medicee del XVI sec. che abbracciano come una stella la parte antica della città e 
sono caratterizzate da sei bastioni angola ri. Da vedere la Cattedrale di S. Lorenzo, patrono della città e nel cui interno 
troviamo opere del XV/X VI sec., la Porta Vecchia, il Monumento a Leopoldo II di Lorena, il Cassero senese, etc.  Rientro in 
hotel per la cena ed il pernottamento.
3° GIORNO: Prima colazione in hotel.  Trasferimento in Fattoria per assistere (tempo atmosferico permettendo) alla d 
imostrazione dei butteri che illustreranno la loro attività  con i cavalli e con il bestiame ovvero le   vacche maremmane 
allevate in fattoria. Al termine pranzo tipico in fattoria. Fine dei servizi.

La Maremma si estende per circa un quarto del territorio della Toscana, tra le province di Livorno e Grosseto. Quello che rende 
unica la Maremma, facendone un microcosmo perfetto, è la diversità del suo territorio. Mare, collina e montagna si fondono 
insieme e colorano diversamente il paesaggio. L'azzurro del mare cristallino dell'Argentario, il nero degli scogli di Talamone, il 
giallo delle lunghe spiagge di Castiglione della Pescaia, il verde delle colline di Massa Marittima e il marrone del Monte Amiata. 
Non solo cultura e paesaggi mozzafiato, ma anche prodotti tipici  ed una cucina fatta di piatti semplici e tradizionali da 
accompagnare a vini conosciuti in tutto il mondo per l’alta qualità .  Un piacevole viaggio  che ci  conduce
nell’Anno Nuovo alla scoperta dei sapori enogastronomici e culturali di questa antica terra civiltà etrusca. 

Speciale week-end d'autunno 3 giorni / 2 notti  
(su richiesta, previa verifica disponbilità) 

http://www.napoleontours.com/
mailto:gmailbox@napoleonviaggi.it



